
Б А Н К Е Т Н О Е  М Е Н Ю



БАНКЕТ № 1
4800 ₽ 1560 гр 

на персону

Замена позиций или сокращение ассортимента блюд в банкетном сете не предусмотрено.
Вы можете расширить ассортимент данного сета, добавив блюда из «Банкетного конструктора».

Сервисный сбор - 10%.
Минимальный заказ от 10 порций.

Блюдо....................................................................................граммы

САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ	
Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная............................................................. 80
Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки.................................................... 60
Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград................................60/20
Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............................ 60
Рулетики из баклажан с луком, 
чесноком, специями и майонезом......................................... 60
Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста 
и малосольные шампиньоны............................................... 100
Микс из маслин и оливок.............................................. 30
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, 
говядины, курицы, пекинской капусты, 
свежих и соленых огурцов, перепелиных яиц 
и майонеза............................................................................... 80
Салат «Оливье» с говяжьим языком.............................. 80
Салат «Цезарь» с курицей................................................ 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (индивидуальная подача)	
Жюльен с говядиной и курицей.......................................... 90

ОСНОВНЫЕ  ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА  	
Стейк из семги со сливочным соусом 
с красной  икрой............................................................... 60/10
Шашлык куриный с маринованным луком 
и томатным сосом...................................................100/10/20
Шашлык из свинины с маринованным луком 
и томатным соусом.................................................100/10/20

ГАРНИР	
Картофель запеченный с луком и сыром.......................... 80
Овощи гриль: баклажаны, кабачки, 
болгарский перец.................................................................... 80

ДЕСЕРТ	
Фруктовая ваза из сезонных фруктов........................... 150
Булочки: ржаная и пшеничная......................................... 120

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ	
Морс клюквенный домашний.............................................. 500



БАНКЕТ № 2
5500 ₽ 1790 гр 

на персону

Блюдо....................................................................................граммы

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ	
Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная............................................................. 80
Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки.................................................... 60
Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград................................60/20
Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............................ 60
Рулетики из баклажан с луком, чесноком, 
специями и майонезом............................................................. 60
Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста 
и малосольные шампиньоны................................................ 100
Микс из маслин и оливок............................................... 30
Отварной говяжий язык 
подается с хреном..............................................................50/10
Лёгкая закуска «Капрезе» из помидоров, 
сыра моцарелла, оливкового масла 
и песто соуса ........................................................................... 90

САЛАТЫ	
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, 
говядины, курицы, пекинской капусты, 
свежих и соленых огурцов, перепелиных яиц 
и майонеза................................................................................. 80
Салат «Оливье» с говяжьим языком............................... 80
Сельдь под шубой............................................................... 80
Салат «Цезарь» с курицей............................................... 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (индивидуальная подача)	
Жюльен с говядиной и курицей........................................... 90

ОСНОВНЫЕ  ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА  	
Стейк из семги со сливочным соусом 
с красной  икрой..................................................................60/10
Шашлык куриный с маринованным луком 
и томатным сосом.................................................... 100/10/20
Шашлык из свинины с маринованным луком 
и томатным соусом.................................................. 100/10/20

ГАРНИР	
Картофель запеченный с луком и сыром........................... 80
Овощи гриль: баклажаны, кабачки, 
болгарский перец...................................................................... 80

ДЕСЕРТ	
Фруктовая ваза из сезонных фруктов........................... 150

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочки: ржаная и пшеничная......................................... 120

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ	
Морс клюквенный домашний.............................................. 500

Замена позиций или сокращение ассортимента блюд в банкетном сете не предусмотрено.
Вы можете расширить ассортимент данного сета, добавив блюда из «Банкетного конструктора».

Сервисный сбор - 10%.
Минимальный заказ от 10 порций.



БАНКЕТ № 3
6250 ₽ 1870 гр 

на персону

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ	
Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная............................................................. 80
Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки.................................................... 60
Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград................................60/20
Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............................ 60
Рулетики из баклажан с луком, чесноком, 
специями и майонезом............................................................. 60
Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста 
и малосольные шампиньоны................................................ 100
Микс из маслин и оливок............................................... 30
Филе океанической сельди, с отварным 
картофелем и ржаными гренками ...........................30/30/20
Лёгкая закуска «Капрезе» из помидоров, 
сыра моцарелла, оливкового масла 
и песто соуса ........................................................................... 90

САЛАТЫ	
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, говядины, 
курицы, пекинской капусты, свежих и соленых огурцов, 
перепелиных яиц и майонеза.................................................. 80
Салат «Оливье» с говяжьим языком............................... 80
Салат с листьями романо, семгой собственного 
посола, пармезаном, кедровыми орехами 
и оливковым маслом ....................................................... 80
Салат «Цезарь» с курицей................................................. 80

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ НА ВЫБОР 
(индивидуальная подача)
Рыбное буше (семга и судак), запеченные 
в корзинке из слоеного теста под сыром ........................... 85
Блинный мешочек с жюльеном 
из курицы с грибами.............................................................. 100

ОСНОВНЫЕ  ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА  	
Шашлык из семги с лимоном 
и соусом наршараб..................................................... 100/10/20
Шашлык куриный с маринованным луком 
и томатным сосом.................................................... 100/10/20
Шашлык из свинины с маринованным луком 
и томатным соусом.................................................. 100/10/20

ГАРНИР	
Картофель запеченный........................................................ 80
Овощи гриль: баклажаны, кабачки, 
болгарский перец...................................................................... 80

ДЕСЕРТ	
Фруктовая ваза из сезонных фруктов........................... 150

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочки: ржаная и пшеничная......................................... 120

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ	
Морс клюквенный домашний.............................................. 500

Блюдо................................................................................ граммы

Замена позиций или сокращение ассортимента блюд в банкетном сете не предусмотрено.
Вы можете расширить ассортимент данного сета, добавив блюда из «Банкетного конструктора».

Сервисный сбор - 10%.
Минимальный заказ от 10 порций.



БАНКЕТ № 4
6250 ₽ 1760 гр 

на персону

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная............................................................. 80
Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки.................................................... 60
Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград................................60/20
Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............................ 60
Рулетики из баклажан с луком, 
чесноком, специями и майонезом........................................... 60
Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста 
и малосольные шампиньоны................................................ 100
Микс из маслин и оливок............................................... 30
Отварной говяжий язык
подается с хреном..............................................................50/10
Лёгкая закуска «Капрезе» из помидоров, 
сыра моцарелла, оливкового масла 
и песто соуса ........................................................................... 90

САЛАТЫ	
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, 
говядины, курицы, пекинской капусты, 
свежих и соленых огурцов, перепелиных яиц 
и майонеза................................................................................. 80
Салат «Оливье» с говяжьим языком............................... 80
Салат с листьями романо, семгой 
собственного посола, пармезаном, 
кедровыми орехами и оливковым маслом ............. 80
Салат «Цезарь» с курицей................................................. 80
Сельдь под шубой............................................................... 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (индивидуальная подача)	
Блинный мешочек с жюльеном 
из курицы с грибами.............................................................. 100

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР 	
Стейк из семги под сливочным соусом 
с красной икрой и картофелем 
запеченным под сыром.............................................. 130/50/80
Медальоны из говяжьей вырезки 
под сливочным соусом с грибами, 
с овощами гриль......................................................... 100/50/80

ДЕСЕРТ	
Фруктовая ваза из сезонных фруктов........................... 150

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочки: ржаная и пшеничная......................................... 120

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ	
Морс клюквенный домашний.............................................. 500

Замена позиций или сокращение ассортимента блюд в банкетном сете не предусмотрено.
Вы можете расширить ассортимент данного сета, добавив блюда из «Банкетного конструктора».

Сервисный сбор - 10%.
Минимальный заказ от 10 порций.

Блюдо................................................................................ граммы



БАНКЕТ № 5
7500 ₽ 2100 гр 

на персону

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ	
Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная............................................................. 80
Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки.................................................... 60
Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград................................60/20
Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............................ 60
Рулетики из баклажан с луком, 
чесноком, специями и майонезом........................................... 60
Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста
и малосольные шампиньоны................................................ 100
Грибы маринованные: лисички, волнушки, 
маслята, грузди, шампиньоны............................................... 30
Микс из маслин и оливок............................................... 30
Отварной говяжий язык
подается с хреном..............................................................50/10
Лёгкая закуска «Капрезе» из помидоров, 
сыра моцарелла, оливкового масла 
и песто соуса ........................................................................... 90

САЛАТЫ	
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, 
говядины, курицы, пекинской капусты, 
свежих и соленых огурцов, перепелиных яиц 
и майонеза................................................................................. 80
Салат «Оливье» с говяжьим языком............................... 80
Салат с листьями романо, семгой 
собственного посола, пармезаном, 
кедровыми орехами и оливковым маслом ............. 80
Салат «Цезарь» с курицей................................................. 80
Сельдь под шубой............................................................... 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (индивидуальная подача)	
Блинный мешочек с жюльеном 
из курицы с грибами.............................................................. 100

ОСНОВНЫЕ  ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА  	
Шашлык из семги с лимоном 
и соусом наршараб..................................................... 100/10/20
Шашлык куриный с маринованным луком 
и томатным сосом.................................................... 100/10/20
Шашлык из свинины с маринованным луком 
и томатным соусом.................................................. 100/10/20
Шашлык из баранины с маринованным луком 
и томатным соусом.................................................. 100/10/20

ГАРНИР	
Картофель запеченный........................................................ 80
Овощи гриль: 
баклажаны, кабачки, болгарский перец............................... 80

ДЕСЕРТ	
Фруктовая ваза из сезонных фруктов........................... 150

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочки: ржаная и пшеничная......................................... 120

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ	
Морс клюквенный домашний.............................................. 500

Замена позиций или сокращение ассортимента блюд в банкетном сете не предусмотрено.
Вы можете расширить ассортимент данного сета, добавив блюда из «Банкетного конструктора».

Сервисный сбор - 10%.
Минимальный заказ от 10 порций.

Блюдо................................................................................ граммы



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ		

Тарталетка с красной икрой.......................... 30 (270,00)

Рыбная тарелка: балык масляной рыбы, 
семга собственного посола, мидии, 
креветка обжаренная.............................................. 80 (550,00)

Мясная лавка: куриный рулет, буженина, 
рулет из говяжьей вырезки..................................... 60 (330,00)

Сырное ассорти: камамбер, пармезан, 
чеддер, грецкий орех, мед, виноград.................60/20 (500,00)

Свежие овощи: помидоры, огурцы, 
болгарский перец, редис и свежая зелень............... 60 (90,00)

Грибы маринованные: лисички, волнушки, 
маслята, грузди, шампиньоны.................................. 30 (70,00)

Соленья ассорти: малосольные  огурцы, 
маринованные помидоры, квашеная капуста 
и малосольные шампиньоны................................... 100 (90,00)

Микс из маслин и оливок.................................. 30 (90,00)

Филе океанической сельди, 
с отварным картофелем 
и ржаными гренками ................................... 30/30/20 (130,00)

Сало солёное с луком, 
свежим чесноком, бородинским 
хлебом, хреном и горчицей..................................60/20 (300,00)

Отварной говяжий язык, 
подается с хреном...............................................50/10 (290,00)

Рулетики из сыра моцарелла, 
фаршированные нежным сыром маскарпоне, 
зеленью и чесноком................................................... 60 (150,00)

Рулетики из баклажан с луком, чесноком, 
специями и майонезом.............................................. 60 (110,00)

Лёгкая закуска «Капрезе» 
из помидоров, сыра моцарелла, 
оливкового масла и песто соуса ............................ 90 (270,00)

Слабосоленая семга 
домашнего посола..................................................... 60 (710,00)

САЛАТЫ		

Салат с рукколой, айсбергом, романо, 
лолло росса, вялеными томатами 
и миндалем............................................................. 80 (250,00)
Салат «Перепелиное гнездо» из языка, 
говядины, курицы, пекинской капусты, 
свежих и соленых огурцов, перепелиных яиц 
и майонеза.................................................................. 80 (210,00)

Салат с листьями романо, семгой 
собственного посола, пармезаном, 
кедровыми орехами 
и оливковым маслом ........................................ 80 (400,00)

Банкетный 
конструктор 

Блюдо............................................................... граммы (цена ₽)

Салат из отварных корнеплодов, 
солёных огурцов, яиц с говядиной 
в майонезной заправке...................................... 80 (130,00)
Салат «Оливье» с говяжьим языком................ 80 (130,00)
Салат «Столичный» с курицей .......................... 80 (90,00)
Микс-салат с языком и сельдереем 
под горчичной заправкой......................................... 80 (190,00)
Салат «Цезарь» с курицей.................................. 80 (190,00)

Салат «Мимоза» с рыбными консервами, 
луком, яйцом, морковью и майонезом.................... 80 (170,00)

Сельдь под шубой.................................................. 80 (90,00)

Салат с копченой грудкой, 
перепелиными яйцами, томатов черри 
и мини-моцареллы, заправленная майонезом 
и посыпанная сыром пармезан..................... 80 (210,00)

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (индивидуальная подача)

Рыбное буше (семга и судак), запеченные
в корзинке из слоеного теста под сыром ............ 85 (760,00)

Жюльен с говядиной и курицей............................ 90 (360,00)

Жульен с шампиньонами ...................................... 90 (280,00)

Блинный мешочек с жюльеном 
из курицы с грибами............................................... 100 (280,00)

Поджаренный Камамбер в  лепестках миндаля 
с  ягодным соусом и грушей маринованной 
в белом  вине  с пряными травами.............. 70/50/30 (930,00)

ОСНОВНЫЕ  ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА
Стейк из семги со сливочным соусом 
с красной  икрой...................................................60/10 (840,00)

130/60 (2110,00)

Шашлык из семги с лимоном 
и соусом наршараб..................................... 100/10/20 (1140,00)

Шашлык куриный с маринованным 
луком и томатным сосом........................... 100/10/20 (230,00)

Шашлык из свинины с маринованным 
луком и томатным соусом......................... 100/10/20 (330,00)

Корейка свиная с соусом барбекю.............100/10 (300,00)

Медальоны из говяжьей вырезки 
под сливочным соусом с грибам.....................100/50 (1150,00)

Шашлык из баранины с маринованным 
луком и томатным соусом....................... 100/10/20 (1130,00)



ГАРНИР
Картофель запеченный с луком и сыром.............. 80 (80,00)

Картофель Фри
подается с кетчупом.........................................80/20 (140,00)

Воздушное картофельное пюре....................... 80 (60,00)

Картофель запеченный........................................... 80 (60,00)

Картофель запеченный с беконом......................... 80 (60,00)

Рис отварной.............................................................. 80 (60,00)

Овощи гриль:
баклажаны, кабачки, болгарский перец..................80 (90,00)

Макаронные изделия на выбор: 
спагетти, бантики, спиральки, рожки.................. 80 (60,00)

ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ		

Пирожок с картофелем ......................................... 50 (50,00)

Пирожок с грибами.................................................. 50 (90,00)

Пирожок с капустой................................................ 50 (50,00)

Пирожок с мясом.................................................... 50 (130,00)

Булочки: ржаная и пшеничная............................ 120 (70,00)

Свадебный каравай........................................ 2000 (750,00)

СОУСЫ 		

Горчица...................................................................... 30 (50,00)

Хрен............................................................................. 30 (80,00)

Кетчуп......................................................................... 30 (50,00)

Майонез..................................................................... 30 (50,00)

Соус сырный............................................................ 30 (80,00)

Соус Тартар.............................................................. 30 (50,00)

Соус Ткемали классический.................................. 30 (80,00)

Соус Сацебели......................................................... 30 (80,00)

Гранатовый соус Наршараб.............................. 30 (80,00)

ДЕТСКИЙ СТОЛ (индивидуальная подача)		

Куриные наггетсы 
с кетчупом и майонезом............................. 150/30/30 (330,00)

Пельмени домашние со сметаной 
и сливочным маслом.................................... 150/20/10 (320,00)

Шашлычок из курицы 
на шпажке со свежими овощами 
и кетчупом.................................................... 100/50/30 (290,00)

Куриные котлеты со свежими овощами 
и кетчупом.................................................... 100/50/30 (180,00)

Пицца Сырная 
моцарелла, сыры чеддер и пармезан, 
фирменный соус....................................................... 100 (290,00)

Пицца Ветчина и сыр
ветчина, моцарелла, 
фирменный соус....................................................... 100 (120,00)

Пицца Маргарита
моцарелла, томаты, 
фирменный томатный соус.................................. 100 (180,00)

Пицца Цезарь
курица, моцарелла, соус Цезарь, 
салат романо, сыр пармезан................................. 100 (290,00)

ДЕСЕРТ		

Фруктовая ваза 
из сезонных фруктов.............................................. 150 (240,00)

Венский штрудель 
с шариком  мороженого...................................150/50 (290,00)

Чизкейк.................................................................. 100 (200,00)

Эклер со сливочным кремом.................................... 50 (60,00)

Торт Медовик.................................................... 1000 (920,00)

Торт Муравейник.......................................... 1000 (1250,00)

Торт Наполеон................................................ 1000 (1250,00)

Торт Шоколадный........................................ 1000 (1750,00)

Торт Филадельфия....................................... 1000 (2150,00)

Торт Птичье молоко..................................... 1000 (1750,00)

Торт Прага........................................................ 1000 (3150,00)

Торт Морковный........................................... 1000 (1400,00)

Торт Генерал.................................................... 1000 (2150,00)

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ		

Морс клюквенный домашний............................... 500 (300,00)

Банкетный 
конструктор 

Блюдо............................................................... граммы (цена ₽)

Сервисный сбор - 10%. 
Минимальный заказ от 10 порций.



143185, Россия, г. Звенигород, ул. Лермонтова, влад. 64
(45 км от Москвы по Новорижскому шоссе)

8 (800) 600-98-38

+7 (495) 937-98-70

+7 (495) 937-98-72


